
MANUALE DI ISTRUZIONI 

L E G G E R E ATTENTAMENTE QUESTO MANUALE DI ISTRUZIONI 
PRIMA D E L L ' U S O , PER UN USO C O R R E T T O E PER LA VOSTRA 

S ICUREZZA 

G E L A T I E R A 
Codice 1684 

15W 230V 50Hz 



IMPORTANTI A V V E R T E N Z E DI S I C U R E Z Z A 

ATTENZIONE: per r idurre i r ischi di incendio, e let t rocuzione, o ferite a persone 

devono essere osservate le seguent i avver tenze dì s icurezza: 

I .Non attorcigl iare e non danneggiare il cavo di a l imentaz ione. Se i! cavo di 

a l imentazione è danneggia to , deve essere sost i tui to dal nostro servizio di 

assistenza cl ienti o da un tecnico autor izzato al f ine di evitare rischi 

2. Prima del l 'accensione, assicurarsi che i valor i di tensione e f requenza del 

proprio impianto elettr ico corr ispondano a quel l i indicati su l l 'apparecchio 

3. L 'apparecchio non deve essere ut i l izzato senza sorvegl ianza da bambini o 

persone inferme 

4. É necessar io fare at tenzione che i bambini non giochino con l 'apparecchio 

5. Non fare funzionare l 'apparecchio al l 'esterno 

6. Prima di d is inser i re la spina dalla presa di a l imentaz ione, spegnere l 'apparecchio 

7. La spina di a l imentaz ione deve essere dis inser i ta prima delle operazioni di 

pul izia, di r iparazione, di manutenzione e prima di muovere l 'apparecchio 

8. Quando non si uti l izza l 'apparecchio, spegner lo e dis inser ire la spina di 

a l imentaz ione 

9. L 'apparecchio deve essere posto su una superf ic ie piana durante l'uso per 

evitare che si rovesci 

10. Per r idurre i r ischi di e let t rocuzione, non ut i l izzare l 'apparecchio con mani 

bagnate, e non schizzare acqua su di esso 

I I .Non inserire alcun t ipo di oggetto al l ' interno del l 'apparecchio 

12. Non cercare di s taccare la manopola del t imer dal motore del l 'apparecchio 

13. La non corretta instal lazione del l 'apparecchio può causare rischi di incendio, 

e let t rocuzione e incidenti a persone. Posiz ionare l 'apparecchio in modo che il 

cavo non penzol i per evitare che si inciampi nel cavo. 

14. L 'apparecchio non ha al suo interno parti che possono essere r iparate 

dal l 'ut i l izzatore. Non cercare di r iparare, d isassemblare o modi f icare 

l 'apparecchio. Per quals iasi r iparazione r ivolgersi al nostro serviz io assistenza 

0 a un tecnico qual i f icato. 

15. Non d isassemblare l 'apparecchio, né maneggiare il l iquido interno da sé e 

senza protez ioni . Se l 'apparecchio è danneggia to , deve essere r iparato dal 

nostro servizio assistenza o da personale qual i f icato 

16. La gelat iera è solo per uso domest ico. Non usare l 'apparecchio pe rscop i diversi 

da quel l i per cui é stato progettato 
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17.Non fare funz ionare l 'apparecchio v ic ino a l iquidi (docce, lavel l i , lavand in i , 

p iscine ecc. ) 

18.Spegnere l 'apparecchio e d is inser i re la spina pr ima di spostar lo 

19. Non pos iz ionare l 'apparecchio v ic ino a bruciator i e let tr ic i o a gas, né in un forno 

caldo o in un mic roonde 

20. Max Italia non è responsab i le di danni causat i da un uso errato o impropr io 

de l l ' apparecch io 

Lis ta dei componenti 

I ) T imer 

2) Motore 

3) Aper tura per l ' inser imento degl i 

ingredient i 

4) Coperch io 

5) Perno g i revo le 

6) Misce la tore 

7) Ghiera f i let tata per la ch iusura 

8) Conten i to re 

9) Base 

10) Micro- in ter ru t tore 

I I ) Perno in p last ica 

12) Foro 

Come usare la gelatiera 

Prima di ut i l izzare l ' apparecch io per la prima volta 

1 .Leggere con a t tenz ione tutte le is t ruz ioni e tener le a 

portata di mano per r i fer imento fu turo . 

2. R imuovere in te ramente l ' imbal laggio del prodot to . 

3. Ass icurars i che la tens ione indicata sul la targa 

de l l ' apparecch io cor r isponda a quel la del propr io 

impianto e let t r ico ( 230V - 50Hz) . In caso cont rar io , 

l 'apparecchio sarà dannegg ia to d iven tando per ico loso da ut i l izzare. 

4. Pul ire tutt i i componen t i ( t ranne il motore) con un detergente neutro e asc iugare 

l 'acqua in eccesso . 

5. Asc iugare comp le tamen te tutt i i componen t i pr ima di r iassemblare il p rodot to . 
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Usare la ge la t i e ra 

1 ) Met tere il con ten i to re (8) in f reezer a -18°C per a lmeno 12 ore pr ima di 

p reparare il ge la to . 

2) Fissare il m isce la tore (6) al perno g i revo le (5). 

3) Pos iz ionare il motore (2) sul coperch io (4) e f issare il motore , poi f issare il 

misce la tore (6) al motore . 

4) Estrarre il conten i to re (8) dal f reezer. 

5) Inser i re il coperc t i io (4) con il motore , il m isce la tore e il perno g i revo le nel 

conten i tore (8) , in modo da oppor re i 4 perni (11 ) ai 4 fori sul bordo del la 

scana la tu ra . Success i vamen te ruotare in senso ant iorar io e f issare il 

coperct i io al conten i to re . 

6) Misce lare gli ingred ient i del gelato e inser i r l i nel conten i to re ; ora è 

poss ib i le cominc ia re a fare il ge la to . 

7) Inser i re la spina nel la presa di a l imentaz ione e regolare la manopo la del 

t imer per impostare la durata del p rocesso ; la gelat iera funz ionerà per il 

tempo imposta to (il tempo s tandard è 25 minut i ) . 

8) Al lo scadere del t empo , d is inser i re la sp ina, svi tare il coperc t i io in senso 

orar io e r imuover lo . Il gelato al termine del p rocesso deve avere una 

cons is tenza sof f ice. Se si prefer isce il ge la to più duro, met tere il conten i to re 

(8) nel f reezer per 1 ora. 

Prepa raz ione de l ge la to 

Quando si prepara il ge la to , ass icurars i sempre di avere osserva to queste 

precauz ion i pr ima di inser i re il m isce la to re . 

1 .Assicurars i che lo zucchero sia ben d isc io l to nella misce la . 

2. Ass icurars i che tutt i gli ingredient i s iano ben ama lgamat i . 

3. Usare solo f rut ta matura per gli ingred ien t i . Dopo il lavagg io , r imuovere la 

bucc ia , I semi , i noccio l i e tagl iare in pezzi abbas tanza p icco l i . 

4. Usare succhi di f rut ta puri e f reschi per o t tenere un gelato sapor i to . 

5. Non inser i re ne l l 'apparecch io ingredient i o l t re la metà del con ten i to re ; ciò 

imped i rebbe a l l 'apparecch io di misce lare cor re t tamente il ge la to . 

6. Met tere sempre il conten i tore nel f reezer 12 ore pr ima di cominc ia re a fare il 

ge la to . 
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7.Avver tenza impor tan te : se gli ingredient i già miscelat i vengono conservat i a 

una tempera tu ra infer iore a 10°C pr ima del la lavoraz ione con la ge la t ie ra , il 

p rocesso di lavoraz ione sarà più ve loce . Se gli ingred ient i vengono conserva t i 

a tempera tu re più alte di quella sopra indicata, ci vorrà più tempo per fare il gelato. 

I s t r uz i on i per la m a n u t e n z i o n e e la pu l i z ia 

Questo apparecch io è proget ta to in modo tale da non poter essere d i sassemb la to 

se non con at t rezz i spec ia l i . Si prega di non cercare di d isassemblare l 'apparecchio. 

1 .Assicurars i che la spina de l l ' apparecch io sia d is inser i ta dal la presa di 

a l imentaz ione pr ima di in iz iare le operaz ion i di pul iz ia. 

2. La pul iz ia de l l ' invo lucro es terno de l l ' apparecch io deve essere esegu i ta con un 

panno leggermente inumid i to in acqua insaponata . Dopo aver lo passa to con il 

panno umido , asc iugare l 'apparecchio con un panno asc iu t to . Non immergere 

la ge la t iera in acqua. 

3. Non usare spugne abras ive o utensi l i aff i lat i per pul i re la ge la t ie ra , po iché lo 

s f regamento pot rebbe rov inare l 'apparecch io e causare inc ident i . 

Questo prodot to è con fo rme alla Diret t iva EU 2002 /96 /EC. 

Il s imbolo a f ianco indica che l 'apparecchio, al la f ine del la 

propr ia v i ta, non deve essere t rat tato come un r i f iuto domes t i co 

gener ico , ma deve essere por tato in un cent ro di raccol ta 

d i f ferenz iata per apparecch ia tu re e let t r iche o essere 

consegna to al r ivendi tore al momento de l l 'acqu is to di una 

nuova apparecch ia tu ra equ iva len te . 

L 'utente è responsab i le del con fer imento de l l ' apparecch io al le 

appropr ia te s t ru t ture di racco l ta , pena le sanz ion i prev is te dal la v igente 

leg is laz ione sui r i f iut i . Per in formazion i più det tag l ia te sui s is temi di raccol ta 

d ispon ib i l i , r ivo lgers i al serv iz io di sma l t imento ri f iut i locale, o al r ivend i tore presso 

il quale è stato ef fe t tuato l 'acquisto. L 'adeguata raccol ta d i f ferenz ia ta cont r ibu isce 

ad ev i tare possib i l i effett i negat iv i su l l 'ambiente e sul la salute umana e favor isce il 

r ic ic lo dei mater ia l i di cui è composto il p rodot to . 

C a r a t t e r i s t i c h e t e c n i c h e 

-Tensione di a l imen taz ione : 230V/50Hz 

-Potenza Assorb i ta : 15W 
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R I C E T T A R I O 

Gelato al la van ig l ia 
Ingred ient i : 2 tuor l i d 'uovo, 400ml di lat te, 75g di zucchero . 5ml di ol io vegeta le , 
lOg di fecola (addensan te ) , a lcune gocce di essenza di van ig l ia . 
Mesco lare gli ingred ient i f ino a o t tenere un compos to un i forme. Versare nel 
conten i to re del la ge la t ie ra e impostare il tempo a 20 minut i . 

Gela to al caffé 
Ingred ient i : 2 tuor l i d 'uovo, 400mil di lat te, 75g di zucchero , 5ml di ol io vegeta le , 
10g di fecola (addensan te ) , a lcune gocce di essenza di van ig l ia , 6 cucch ia in i di 
caffé is tan taneo. 
Mesco la re gli ingred ient i f ino a ot tenere un c o m p o s t p u n i f o r m e . Versare nel 
con ten i to re del la ge la t iera e impostare il tempo a 20 minut i . 

Gelato al la b a n a n a 
Ingred ient i : 300g di banane , 400ml di lat te, 75g di zucchero , 5ml di ol io vegeta le , 
lOg di feco la (addensan te ) , a lcune gocce di essenza di van ig l ia , M. cucch ia ino di 
succo di l imone. 
Sch iacc ia re le banane e agg iunger le agl i altr i ingred ient i . Dopo aver mesco la to 
per rendere un i fo rme il compos to , versare nel conten i tore del la ge la t iera e 
impos tare il tempo a 20 minut i . 

Gela to ai mirtilli 
Ingred ien t i : 300g di mir t i l l i , 400ml di lat te, 75g di zucchero , 5ml di ol io vegeta le , 
lOg di fecola (addensan te ) , a lcune gocce di essenza di van ig l ia , % cucch ia ino di 
succo di l imone. 
Sch iacc ia re i mirt i l l i e agg iunger l i agli altr i ingred ien t i , mesco lando bene per 
o t tenere un compos to un i fo rme. Versare nel conten i tore della gelat iera e 
impos tare il tempo a 20 minut i . 

Gelato di frutti di b o s c o allo yogurt 
Ingred ien t i : 200g di f rut t i di bosco (è anche possib i le misch iare d iverse frutt i di 
bosco come f rago le , more , ecc) , 150g di zucchero , 250ml di yogur t al na tura le , 
Vz cucch ia ino di succo di l imone. 
1. Sch iacc ia re i f rut t i di bosco e agg iungerv i lo zucchero . 

2. Avvo lgere frutt i di bosco e zucchero in un panno e s t r izzare il succo in eccesso 
3. Agg iungere lo yogur t al natura le e il succo di l imone, mesco lare f ino a rendere 

il compos to un i fo rme. Versare nel conten i to re del la gelat iera e impostare li 
tempo a 20 minut i . 

G e la t o ^ L tn a n g o 
Ingred ient i : 350g di mango, 2 tuor l i d 'uovo, 400ml di lat te, 75g di zucchero , 5ml 
di ol io vegeta le , lOg di fecola (addensan te ) , a lcune gocce di essenza di van ig l ia . 
Tagl iare a fet te il mango e unir lo al resto degl i ingred ien t i . Mesco lare bene f inch 
é la miscela ragg iunge una cons is tenza un i fo rme. Versare nel con ten i to re del la 
gelat iera e impostare il tempo a 20 minut i . 

Sorbetto ai frutti di b o s c o 
Ingred ient i : 300g di frutt i di bosco, 125ml di acqua , 125g di zucchero , 
Vi cucch ia ino di succo di l imone. 
1 . Mesco lare zucchero e acqua in una pento la e fare bol l i re per 2 minut i . 

Lasc iare ra f f reddare a tempera tu ra amb ien te . 
2. Sch iacc ia re i frutt i di bosco. 
3. Mesco lare un i fo rmemente tutt i gli i ngred ien t i , versar l i nel con ten i to re del la 

gelat iera e impostare il tempo a 20 minut i , o comunque f inché il sorbet to non 
ragg iunge la cons is tenza des idera ta . 

S or b et tp_aLr a n a n a s 
Ingred ient i : 250g di ananas , 125ml di acqua, 250g di zucchero , V cucch ia ino di 
succo di l imone, a lcune gocce di essenza di van ig l ia . 
1. Mesco lare zucchero e acqua in una pento la e fare bol l i re per 2 minut i . Lasc iare 

raf f reddare a tempera tu ra amb ien te . 
2. Sch iacc ia re l 'ananas. 
3. Mesco lare un i fo rmemente tutt i gli ingred ien t i , versar l i nel con ten i to re del la 

gelat iera e impostare il tempo a 20 minut i , o comunque f inché il sorbet to non 
ragg iunge la cons is tenza des idera ta . 

Sorbet to al l imone 
Ingred ient i : 125ml di succo di l imone, 300ml di acqua, 125g di zucchero . 
1. Mesco lare zucchero e acqua in una pento la e fare bol l i re per 2 minut i . 

Lasc iare ra f f reddare a tempera tu ra amb ien te . 
2. Agg iungere il succo di l imone. 
3. Mesco lare un i fo rmemente tutt i gli ingred ien t i , versar l i nel con ten i to re del la 

ge la t iera e impostare il tempo a 20 minut i , o comunque f inché il sorbet to non 
ragg iunge la cons is tenza des idera ta . 

Sorbetto a l l ' a ranc ia 
Ingred ient i : 250ml di succo d 'aranc ia , 250ml di acqua, 125ml di zucchero . 
Vi cucch ia ino di succo di l imone. 
1. Mesco lare zucchero e acqua in una pento la e fare bol l i re per 2 minut i . 

Lasc iare ra f f reddare a tempera tu ra amb ien te . 
2. Agg iungere il succo d 'aranc ia . 
3. Mesco lare un i fo rmemente tutt i gli ingred ien t i , versar l i nel conten i to re del la 

gelat iera e impostare il tempo a 20 minut i , o comunque f inché il sorbet to non 
ragg iunge la cons is tenza des idera ta . 
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