3-‘ Mo od 0 go

@ 170 g di farina 00

@90 g di semola di rans duve vimacinata

@120 g di esubero di lievits made solide non vinfuescato ab massime da 5
giowni

@ 120 ml di vine biance ( se non solete usare il vine sostituite con 120 mb) di
acqua)

@3 g disale

@ 30 ml di slic exha vergine di oliva

@ v pizzico di bicarbonats

@ 4 cucchiaini di semi di finocchie
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. Tuasferire Vimpasto sw un pianc da lasore e schiaccianke con le mani,
aggiungere i semis di finscchio e impastare pev vari veus fine a quands i semi
. Lasciaw vipesare con uno shofinaccie umide sspya pev 30 minuti.

. Founare i taralli cveande dei salsicciotti langhi pidv o meno un cmv e taglianli
della lunghezza pitv o meno di 6,7 cnv e chiudeni.

. Riporli sw una teglia visestita da cartar fowne e infewnane in fowne sentilate
preriscaldate nella parte media w 200° pev 15 minuti,

. Givane i taralli o continuare a cuscerli a 180° pev albi 10 minuti fino o



