
Chocomallows candy sticks

    Ingredienti per 6 sticks
    .6 bastoncini di candy canes
    .18 mashmallow classici (a forma di cilindro)
    .400 g di cioccolato al latte
    .150 g di cioccolato bianco
    .confettini colorati,palline,codette....

    Procedimento
    .Infilzate tre mashmallow su ogni bastoncino di candy cane.
    .Sciogliete i cioccolati in microonde o a bagnomaria.
    .Passate i mashmallow nel cioccolato al latte, rigirandoli per coprirli interamente.
    .Riempite una sac a poche con becuccio fine, con il cioccolato bianco e create delle striscioline.
    .Terminate la decorazione con codette colorate, confettini, palline e ciò che preferite.

            “Con queste temperature si conservano benissimo fuori dal frigo per un giorno, 
              se non li mangiate tutti (ma questo mi sembra improbabile) poneteli in frigorifero.

          Il bastoncino di candy cane, dopo diverse ore si ammorbidirà, creando un contrasto di saporie
      delizioso.

              Potete anche utilizzare dei semplici bastoncini di legno o anche dei bastoncini di liquirizia 
              e utilizzare cioccolato bianco o fondente per la copertura.


