ero a ve[B o E »t ) .300 g di farina
_ T A/ .300 g di zucche
ina [ el U e 4 uova
. /. : .300 g di panna
.1/2 bustina di it
.aroma di vanigli
Jdascorza di 1 limo

fiorellini in og’r'

.3- 4 fette di anana:
s -

| Grema chantilly




Procedime

Prepardf

Imburrate e mynno’re urQ’ro Tie 4 5

.
Versatevil infornate 180 . 50-60 minutfi. :: —
ra. % ~
L e, p.-o

\\

3 -
&ucchero un pIZZICO grsare el lievito

poi frullate ﬁnozd ttenere un composto sabbioso. ,
.Unite.poi I'uovo ed impastate ancora. 3 .
Versate I" mpasto sul piano di lavoro e te rno’re la lavorazione fino a cr 01@ ben compoﬂ‘b
Copritela con la pellicola e pohetela,almle eno 30 minufti nel frigorifero. r »
[rascorso il tempo necessario stendete la pasta fro||a,p8n Cn.nq’r’rorello
irca cm di 8-10 cm di diametro, creatfe 12 cerchi. R
burrate uno stampo per muffin e disponete in ognl formxng un disc a, stenc
herellate il fondo con una forchetta. y
ate le crostatine;per circa 15-20 minuti a 180°.
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nanas a cube oli. —
NG sac a p crema diplc

B tinwate con la cremo e poi
SO .’1.‘ﬂ “‘"“""‘;“Arqn-.-
SCQrazio ./ do U
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